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SOBRE EDUCA

Educa

Educa Business School es una Escuela de Negocios Virtual, con

BUSIness reconocimiento oficial, acreditada para impartir formacion superior de
F ° Z postgrado, (como formacién complementaria y formacién para el empleo), a
O M a C | O N través de cursos universitarios online y cursos / masteres online con titulo

Online propio.

NOS COMPROMETEMOS
CON LA CALIDAD

Educa Business School es miembro de pleno derecho en la Comision
Internacional de Educacioén a Distancia, (con estatuto consultivo de categoria
especial del Consejo Econdmico y Social de NACIONES UNIDAS), y cuenta
con el Certificado de Calidad de la Asociacién Espafiola de

Normalizacién y Certificacién(AENOR) de acuerdo a la normativa ISO

9001, mediante la cual se Certifican en Calidad todas las acciones

Los contenidos didacticos de Educa estan elaborados, por tanto, bajo los
pardmetros de formacién actual, teniendo en cuenta un sistema innovador
con tutoria personalizada.

Como centro autorizado para la imparticion de formacion continua para
personal trabajador, los cursos de Educa pueden bonificarse, ademas

de ofrecer un amplio catélogo de cursos homologados y

baremables en Oposiciones dentro de la Administracion Publica.Educa
dirige parte de sus ingresos a la sostenibilidad ambiental y ciudadana, lo
gue la consolida como una Empresa Socialmente Responsable.

Las Titulaciones acreditadas por Educa Business School pueden
certificarse con la Apostilla de La Haya (CERTIFICACION OFICIAL DE
CARACTER INTERNACIONAL que le da validez a las Titulaciones Oficiales
en mas de 160 paises de todo el mundo).

Afios de experiencia avalan el Desde Educa, hemos reinventado la formacién online, de manera que nuestro
trabajo docente desarrollado en alumnado pueda ir superando de forma flexible cada una de las acciones

Educa, basandose en una formativas con las que contamos, en todas las areas del saber, mediante el apoyo
metodologia completamente a incondicional de tutores/as con experiencia en cada materia, y la garantia de

la vanguardia educativa aprender los conceptos realmente demandados en el mercado laboral.
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Master en Desarrollo de Proyectos de Instalaciones Frigorificas

O, -

DURACION: MODALIDAD: PRECIO:

600 horas Online 1.495 €

Incluye materiales didacticos,
titulacion y gastos de envio.

CENTRO DE FORMACION: EDUCA
_ BUSINESS
Educa Business School SCHOOL

Titulacion

Titulacion Expedida por EDUCA BUSINESS SCHOOL como Escuela de Negocios Acreditada para la
Imparticién de Formacién Superior de Postgrado, con Validez Profesional a Nivel Internacional

Una vez finalizado el curso, el alumno recibira por parte de Educa Business School via correo postal, la titulacion que

acredita el haber superado con éxito todas las pruebas de conocimientos propuestas en el mismo.

Esta titulacion incluira el nombre del curso/master, la duracion del mismo, el nombre y DNI del alumno, el nivel
de aprovechamiento que acredita que el alumno superd las pruebas propuestas, las firmas del profesor y
Director del centro, y los sellos de la instituciones que avalan la formacion recibida (Euroinnova Formacion,

Instituto Europeo de Estudios Empresariales y Comision Internacional para la Formacion a Distancia de la
UNESCO).
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Educa Business School

coma Escusla de Hegocios de Fomaciin de Postgrade
EXPIDE EL PRESENTE TITULD PROPIO

NOMBRE DEL ALUMNO/A
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Descripcion

En el ambito del mundo de la instalacion y climatizacion, es necesario conocer los diferentes campos del
desarrollo de proyectos de instalaciones frigorificas, dentro del area profesional de frio y climatizacion. Asi,
con el presente Master en Desarrollo de Proyectos de Instalaciones Frigorificas se pretende aportar los
conocimientos necesarios para las instalaciones y procesos frigorificos, mas concretamente para la
caracterizacion y seleccion del equipamiento frigorifico.

Objetivos
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- Determinar y seleccionar las camaras, tuneles y equipos especificos industriales, las dimensiones y
materiales que integran las instalaciones frigorificas, partiendo de los requisitos y especificaciones a cumplir,
utilizando los procedimientos de calculo y medios adecuados.

- Determinar las caracteristicas de las maquinas frigorificas, equipos y elementos utilizados en las
instalaciones frigorificas, analizando su funcionamiento.

- Determinar y seleccionar las maquinas y equipos, las dimensiones de las redes y los componentes y
materiales que integran las instalaciones frigorificas, utilizando los procedimientos de célculo y medios
adecuados.

- Caracterizar instalaciones frigorificas, analizando el funcionamiento de los diferentes subsistemas,
relacionando las variables que inciden sobre su funcionamiento con las prestaciones de los mismos.

- Realizar la memoria general de un sistema elegido entre varios anteproyectos de instalaciones frigorificas,
en la que se identifiqguen de forma exacta los requisitos a cumplir.

- Determinar los puntos béasicos de los ciclos frigorificos en los diagramas correspondientes y calcular
potencias y rendimientos de una instalacion frigorifica, caracterizada por los parametros de funcionamiento,
el fluido frigorifico empleado y el producto del proceso.

- Aplicar la normativa vigente para caracterizar instalaciones frigorificas.

A quién va dirigido

El Master en Desarrollo de Proyectos de Instalaciones Frigorificas esta dirigido a profesionales del mundo de
la instalaciéon y mantenimiento, mas concretamente a aquellos vinculados con el desarrollo de proyectos de
instalaciones frigorificas, dentro del area profesional de frio y climatizacion, y a todas aquellas personas
interesadas en adquirir conocimientos relacionados con Desarrollo de Proyectos de Instalaciones Frigorificas

Para qué te prepara

Gracias a este Master en Desarrollo de Proyectos de Instalaciones Frigorificas conseguirds adquririr unos
conocimientos especificos dentro del drea desarrollando en el alumno unas capacidades para desenvolverse
profesionalmente en el sector, y mas concretamente en Desarrollo de Proyectos de Instalaciones Frigorificas.

Salidas Laborales

Instalacion y Mantenimiento.
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Formas de Pago

- Contrareembolso
- Tarjeta
- Transferencia

- Paypal
Otros: PayU, Sofort, Western Union, SafetyPay
Fracciona tu pago en comodos plazos sin intereses

+ Envio Gratis.

<« ENVIO GRATIS

PAGO SEGURO:

Tarjeta

Llama gratis al teléfono

- .‘

informate de los pagos a "’ =

ferr  Paypal

plazos sin intereses que l "
hay disponibles

¢

Transferencia

e

ﬂ % Contrareembolso

Financiacion

Facilidades econdémicas y financiacion 100% sin intereses.
En Educa Business ofrecemos a nuestro alumnado facilidades econémicas y financieras para la realizacion

de pago de matriculas, todo ello 100% sin intereses.
10% Beca Alumnos:Como premio a la fidelidad y confianza ofrecemos una beca a todos aquellos que

hayan cursado alguna de nuestras acciones formativas en el pasado.
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ANTIGUOS ALUMNOS

Agradecemos tu fidelidad y la
confianza depositada
en Eurcinnova Formacién.

Metodologia y Tutorizacion

El modelo educativo por el que apuesta Euroinnova es el
aprendizaje colaborativocon un método de ensefianza
totalmente interactivo, lo que facilita el estudio y una mejor
asimilacion conceptual, sumando esfuerzos, talentos y
competencias.

El alumnado cuenta con un equipo docenteespecializado
en todas las areas.

Proporcionamos varios medios que acercan la
comunicacion alumno tutor, adaptandonos a las
circunstancias de cada usuario.

Ponemos a disposicion una plataforma weben la que se
encuentra todo el contenido de la accién formativa. A través
de ella, podra estudiar y comprender el temario mediante
actividades practicas, autoevaluaciones y una evaluacion
final, teniendo acceso al contenido las 24 horas del dia.
Nuestro nivel de exigencia lo respalda un
acompafiamiento personalizado.
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Redes Sociales

Siguenos en nuestras redes sociales y pasa a formar
parte de nuestra gran comunidad educativa,donde
podras participar en foros de opinién, acceder a
contenido de interés, compartir material didactico e
interactuar con otros/as alumnos/as, ex alumnos/as 'y
profesores/as. Ademas, te enteraras antes que nadie
de todas las promociones y becas mediante nuestras
publicaciones, asi como también podras contactar
directamente para obtener informacion o resolver tus
dudas.

00000

Reinventamos la Formacion Online

Q@ Mas de 150 cursos

|ﬂﬂﬂ Universitarios

Contamos con mas de 150 cursos
avalados por distintas Universidades de
reconocido prestigio.

ﬂﬁﬁ Amplio Catalogo

| Nuestro alumnado tiene a su

disposicion un amplio catlogo
formativo de diversas éareas de
conocimiento.
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Campus 100% Online

Impartimos nuestros programas
formativos mediante un campus online
adaptado a cualquier tipo de dispositivo.

Claustro Docente

Contamos con un equipo de docentes
especializados/as que realizan un
seguimiento personalizado durante el
itinerario formativo del alumno/a.
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Nuestro Aval AEC y AECA

Nos avala la Asociacion Espafiola de
Calidad (AEC) estableciendo los maximos
criterios de calidad en la formacion 'y
formamos parte de la Asociacion
Espafiola de Contabilidad y
Administracion de Empresas (AECA),
dedicada a la investigacion de vanguardia
en gestién empresarial.

Bolsa de Practicas

Facilitamos la realizacion de practicas de
empresa, gestionando las ofertas
profesionales dirigidas a nuestro
alumnado. Ofrecemos la posibilidad de
practicar en entidades relacionadas con
la formacién que se ha estado recibiendo
en nuestra escuela.

Innovacion y Calidad

Ofrecemos el contenido mas actual y
novedoso, respondiendo a la realidad
empresarial y al entorno cambiante, con
una alta rigurosidad académica
combinada con formacién préctica.

Club de Alumnos/as

Servicio Gratuito que permite a nuestro
alumnado formar parte de una extensa
comunidad virtual que ya disfruta de
multiples ventajas: beca, descuentos y
promociones en formacion. En este, se
puede establecer relacion con
alumnos/as que cursen la misma area de
conocimiento, compartir opiniones,
documentos, practicas y un sinfin de
intereses comunitarios.

Revista Digital

El alumnado puede descargar articulos
sobre e-learning, publicaciones sobre
formacion a distancia, articulos de
opinién, noticias sobre convocatorias de
oposiciones, concursos publicos de la
administracion, ferias sobre formacion, y
otros recursos actualizados de interés.



https://www.euroinnova.edu.es/Master-Desarrollo-De-Proyectos-De-Instalaciones-Frigorificas
https://api.whatsapp.com/send?text=Solicito Informacion desde el PDF&phone=34958050217

"B |EDUCA
=" |BUSINESS
\ D SCHOOL

Master en Desarrollo de Proyectos de Instalaciones Frigorificas Ver Curso

Acreditaciones y Reconocimientos

Abel
Al

Adobe

Unién Europea

Google

for Education

CERTIFIED aMaDEUS

ASSOCIATE Your technology partner t

Temario

PARTE 1. CARACTERIZACION Y SELECCION DEL
EQUIPAMIENTO FRIGORIFICO

UNIDAD DIDACTICA 1. CAMARAS, TUNELES Y EQUIPOS ESPECIALES

1.Materiales de construcciéon empleados en la industria frigorifica

2.Ecuaciones de transmision de calor

3.Calculo de condensacion y barreras antivapor

4.Cargas térmicas producidas por los productos

5.Cargas internas estables, periddicas y no estables, debidas a la actividad

6.Cargas por renovacion e infiltracion de aire

7.Cargas térmicas en procesos industriales especiales
UNIDAD DIDACTICA 2. CARACTERISTICAS Y SELECCION DE LAS PARTES PRINCIPALES DEL
SISTEMA FRIGORIFICO

1.Compresores

2.Evaporadores

3.Condensadores y torres de refrigeracion

4. Vélvulas de expansion y otros elementos de regulacion y control de sistemas frigorificos

5.Parametros de funcionamiento y procesos aplicados de célculo

6.Criterios de seleccion de equipos de las instalaciones frigorificas
UNIDAD DIDACTICA 3. CARACTERISTICAS Y SELECCION DE LOS ELEMENTOS AUXILIARES DEL
SISTEMA FRIGORIFICO

1.Red de distribucion de refrigerantes y sus peculiaridades

2.Soportes de tuberias. Bancadas de maquinas. Antivibraciones
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3.Aislamiento de tuberias. Barreras de vapor

4 Valvuleria 'y accesorios

5.Depdsitos y recipientes. Indicadores de nivel. Valvulas de seguridad
6.Interruptores de nivel. Detectores de flujo

7.Presostatos, termostatos, sondas térmicas, sondas de humedad y de presion
8.Separadores de aceite. Silenciadores. Separadores de particulas de liquido
9.Formacion de hielo y los sistemas de desescarche

10.Bombas de trasiego de liquidos

11.Ventiladores y sistemas de extraccion de aire. Conductos de aire
12.Sistemas contra incendios

13.Parametros de funcionamiento y procesos aplicados de calculo

14 Criterios de seleccion de elementos auxiliares de las instalaciones frigorificas

PARTE 2. PLANIFICACION DEL MONTAJE Y
PROTOCOLO DE PRUEBAS EN INSTALACIONES
FRIGORIFICAS

UNIDAD DIDACTICA 1. EL PROCESO DE MONTAJE DE INSTALACIONES FRIGORIFICAS
1.Documentacion de partida, planos, listas de materiales, aspectos a considerar
2.Equipos, utillaje y herramientas necesarios
3.Especificaciones técnicas y procedimientos
4.Operaciones de ensamblado y union
5.Secuenciacion
6.Tiempos de operacién y totales
7.Pautas de control de calidad
8.Pautas de prevencion de riesgos laborales y medioambientales
9.Cualificacion técnica de los operarios
10.Ajuste, regulacion y puesta en marcha de las instalaciones

UNIDAD DIDACTICA 2. PLANIFICACION DEL MONTAJE DE INSTALACIONES FRIGORIFICAS
1.0rganigrama de la empresa de instalaciones

1.- Tipos de industrias, sistemas productivos, tamafio, equipamiento, areas funcionales, departamento de
produccion, relaciones funcionales

2.Planificacion y organizacion del montaje de instalaciones:

1.- Relacion de tareas, recursos técnicos y fisicos, suministros, determinacion de tiempos y calendarios,
técnicas PERT/CPM, diagramas de Gantt, seguimiento y control del plan de produccién, documentacion e
informes del proceso, utilizacion de herramientas informaticas

3.Plan de calidad en el montaje y exigencias medioambientales:
1.- Normas ISO de calidad y medioambientales, planificacion, gestién del sistema, controles y mejoras
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2.- Documentacion de los procesos y procedimientos
UNIDAD DIDACTICA 3. PRUEBAS Y PROTOCOLOS DE MONTAJE DE INSTALACIONES FRIGORIFICAS
1.Recepcién de materiales:
1.- Caracteristicas
2.- Normas, reglamentos y homologacion de materiales y equipos
3.- Criterios de no conformidad en la recepcion de los materiales
2.Controles, inspecciones y aspectos técnicos a tener en cuenta en el montaje
3.Condiciones de manipulacion y almacenamiento de equipos y material en obra
4.Pruebas parciales y ensayos en la recepcion de materiales, en las fases de montaje y en la puesta en marcha
5.Certificados de pruebas conforme a los distintos reglamentos

PARTE 3. CARACTERIZACION DE PROCESOS E
INSTALACIONES FRIGORIFICAS

UNIDAD DIDACTICA 1. TERMODINAMICA Y MECANICA DE FLUIDOS PARA INSTALACIONES
FRIGORIFICAS
1.Termotecnia. Transmisién de calor y aislantes
2.Leyes de la termodinamica
3.Estudio termodinamico de los ciclos frigorificos. Refrigerantes
4 Ciclos frigorificos en diagramas de Mollier y T-S. Parametros de funcionamiento
5.Célculos de energia y rendimientos
6.Propiedades de los fluidos: densidad, viscosidad
7.Fluidos en reposo: Leyes de la hidrostatica
8.Fluidos en movimiento: Leyes de la Hidrodinamica
9.Pérdidas de carga en tuberias y conductos: Métodos de calculo
10.Generadores de movimiento de fluidos: bombas, ventiladores, compresores
11.Aparatos de medida de presion, caudal y velocidad
UNIDAD DIDACTICA 2. CLASIFICACION Y CONFIGURACION DE LAS INSTALACIONES FRIGORIFICAS
1.Relaciones entre refrigerante utilizado y temperatura del proceso
2.Clasificacion de sistemas segun la reglamentacién industrial
3.Clasificacion por el tipo de ciclo frigorifico de compresion y su configuracion:
1.- Una etapa de compresién, uno o varios compresores
2.- Dos etapas de compresion, refrigeracion intermedia o inyeccion de liquido
3.- Maquinas en cascada con dos refrigerantes
4.- Ciclos transcriticos con CO2
5.- Otros sistemas frigorificos: absorcion, eyeccion y termoeléctrico
4 Clasificacion por tipo de compresor, de condensador, de evaporador y de dispositivo de expansion
5.Procesos industriales y sus particularidades:
1.- Ultracongelacion de productos
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2.- Fabricacion de nieve carbonica
3.- Licuefaccion del aire y otros gases industriales
4. - Liofilizacion
UNIDAD DIDACTICA 3. CAMARAS Y PRODUCTOS: CARACTERISTICAS Y PECULIARIDADES
1.La conservacion de alimentos perecederos y congelados
2.Caracteristicas basicas de los productos alimentarios e industriales
3.Camaras de conservacion y de mantenimiento de congelados
4.Tuneles de congelacion
5.Camaras de maduracion, desverdizacion, atmosfera controlada y fermentacion
6.Magquinaria para procesos especificos
UNIDAD DIDACTICA 4. NORMAS Y REGLAMENTOS
1.Reglamento de instalaciones frigorificas
2.Reglamento de aparatos a presion
3.Normativa aplicada de Proteccion contra Incendios
4. Reglamentos sanitarios
5.Directivas europeas sobre gases refrigerantes
6.Estudio de Impacto Medioambiental de las instalaciones
7.Eficiencia energética de los procesos e instalaciones

PARTE 4. ELABORACION DEL PLAN DE
APROVISIONAMIENTO, COSTES Y
DOCUMENTACION TECNICA EN INSTALACIONES
FRIGORIFICAS

UNIDAD DIDACTICA 1. PLAN DE APROVISIONAMIENTO Y CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO DE
LOS EQUIPOS, MATERIALES, COMPONENTES Y UTILLAJES EN EL MONTAJE DE INSTALACIONES
FRIGORIFICAS

1.Relacion del aprovisionamiento con el plan de montaje

2.Homologacion de equipos y materiales

3.Especificaciones técnicas de proyecto

4.1dentificacion y evaluacion de proveedores

5.Sistemas de almacenaje

6.Control de existencias

7.Sistemas informatizados de aprovisionamiento y almacenamiento
UNIDAD DIDACTICA 2. ELABORACION DE PRESUPUESTOS DE MONTAJE. VALORACION DE
UNIDADES DE OBRA Y APLICACION DE PRECIOS

1.Identificacion de los elementos y cantidades de cada unidad de obra
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2.Cuadro de precios desglosados por unidades de obra
3.Calculos parciales y totales de precios de las instalaciones
4 Especificaciones de compras
5.Elaboracion de presupuestos generales
6.Utilizacion de herramientas informaticas para el control de presupuestos
UNIDAD DIDACTICA 3. DOCUMENTACION TECNICA EN INSTALACIONES FRIGORIFICAS
1.Manual de instrucciones de servicio:
1.- Caracteristicas de funcionamiento de las instalaciones
2.- Condiciones de puesta en marcha y parada de las instalaciones
3.- Procedimiento de actuacion ante alarmas o averias en las instalaciones
2.Manual de Mantenimiento:
1.- Mantenimiento obligatorio segun reglamentacion vigente
2.- Mantenimiento correctivo y preventivo
3.- Puntos de inspeccion. Parametros a controlar. Frecuencias
4.- Operaciones a realizar y medios a emplear
5.- Especificaciones técnicas del fabricante
6.- Recopilacion y clasificacion de manuales de operaciones de las maquinas y equipos de la instalacion
3.Dossier con la documentacion técnica requerida para la tramitacion preceptiva de la instalacion ante los
organismos de control industrial

PARTE 5. PREVENCION DE RIESGOS Y GESTION
MEDIOAMBIENTAL EN INSTALACIONES
FRIGORIFICAS

UNIDAD DIDACTICA 1. CONCEPTOS BASICOS SOBRE SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO

1.El trabajo y la salud

2.Los riesgos profesionales

3.Factores de riesgo

4.Consecuencias y dafios derivados del trabajo

5.Marco normativo basico en materia de prevencion de riesgos laborales

6.0rganismos publicos relacionados con la seguridad y salud en el trabajo
UNIDAD DIDACTICA 2. RIESGOS GENERALES Y SU PREVENCION

1.Riesgos en el manejo de herramientas y equipos

2.Riesgos en la manipulacion de sistemas e instalaciones

3.Riesgos en el almacenamiento y transporte de cargas

4 Riesgos asociados al medio de trabajo

5.Riesgos derivados de la carga de trabajo

6.La proteccion de la seguridad y salud de los trabajadores
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UNIDAD DIDACTICA 3. ACTUACION EN EMERGENCIAS Y EVACUACION
1.Tipos de accidentes
2.Evaluacion primaria del accidentado
3.Primeros auxilios
4.Socorrismo
5.Situaciones de emergencia
6.Planes de emergencia y evacuacion
7.Informacion de apoyo para la actuacion de emergencias
UNIDAD DIDACTICA 4. PREVENCION LABORAL Y MEDIOAMBIENTAL EN INSTALACIONES
FRIGORIFICAS
1.Reglamento de seguridad para plantas e instalaciones frigorificas e instrucciones técnicas complementarias
2.Equipos de proteccion individual en el montaje y mantenimiento de instalaciones frigorificas
3.Emergencias en el montaje y mantenimiento de instalaciones frigorificas
4.Técnicas de ahorro energético empleados en la industria frigorifica
5.Uso de refrigerantes ecoldgicos
6.Impacto de los gases refrigerantes sobre la capa de ozono y efecto invernadero
7.Buenas practicas en las técnicas de manipulacion, trasiego y recuperacién de gases refrigerantes
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