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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.
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ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA
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MÉTODOS DE PAGO
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Curso en Certificación de Normas UNE-EN-ISO-22000:2005

DURACIÓN
200 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

Titulación
Doble Titulación Expedida por EUROINNOVA BUSINESS SCHOOL y Avalada por la Escuela Superior de
Cualificaciones Profesionales

Descripción
- Con este curso de norma ISO 22000 podrás conocer la norma ISO y aprender a gestionar la inocuidad
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de los alimentos para su posterior proyecto de implantación.

Objetivos

Adquirir los conocimientos necesarios referentes a la norma UNE
EN
ISO
22000:2005

Para qué te prepara
Este curso de norma iso 22000 está dirigido a todas aquellas personas interesadas en adquirir
conocimientos acerca de la gestión de inocuidad de los alimentos.

A quién va dirigido
El curso de norma iso 22000 te prepara en la realización correcta de las pautas a seguir en la correcta
gestión de la inocuidad de los alimentos vigentes a nivel europeo.

Salidas laborales
Con el curso de norma iso 22000 podrás orientarte en empresas de cualquier ámbito que desee
implantar y cumplimentar la inocuidad de los alimentos.
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TEMARIO

UNIDAD DIDÁCTICA 1.EL SISTEMA DE ANÁLISIS DE PELIGROS Y PUNTOS DE CONTROL CRÍTICOS
(APPCC) Y SU APLICACIÓN.

Introducción.1.
- El Codex Alimentarius.1.
- Principios generales del codex de higiene de los alimentos.2.
- Producción primaria: las guías de prácticas correctas de higiene (GPCH).3.
- Planes de prerrequisitos.4.

El sistema de análisis de peligros y puntos de control críticos (APPCC).2.
- Reseña histórica.1.
- Características generales del sistema APPCC.2.
- Principios del sistema APPCC.3.
- Directrices generales del sistema APPCC.4.
- Plan APPCC.5.

Introducción a los sistemas de gestión de la calidad.3.
- Breve historia de la gestión de la calidad.1.
- Orígenes de las normas ISO.2.
- Introducción a los sistemas de gestión de la calidad.3.
- Características de un sistema de gestión de la calidad.4.
- Normas de la serie ISO 9000:20005.

La Norma UNE-EN-ISO 22000:2005. Sistema de gestión de Inocuidad de los alimentos.4.
- Objeto y campo de aplicación.1.
- Referencias normativas.2.
- Términos y definiciones.3.
- Sistema de gestión de la inocuidad de los alimentos.4.
- Responsabilidad de la dirección.5.
- Gestión de recursos.6.
- Planificación y realización de los productos inocuos.7.
- Validación, verificación y mejora del sistema de gestión de la inocuidad de los alimentos.8.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. IMPLANTACIÓN, CERTIFICACIÓN Y AUDITORÍA DE UN SISTEMA DE GESTIÓN DE
LA SEGURIDAD ALIMENTARIA.

Desarrollo e implantación de un sistema de gestión de la seguridad alimentaria según los1.
requisitos de la norma UNE-EN-ISO 22000:2005.
Desarrollo del sistema.2.

- Primera fase: sistema de gestión.1.
- Segunda fase: planificación y realización de productos inocuos.2.
- Tercera fase: implantación y seguimiento.3.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. PASOS PARA CONSEGUIR LA CERTIFICACIÓN DE UN SISTEMA DE GESTIÓN DE
LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS BASADO EN LOS REQUISITOS DE LA NORMA UNE-EN-ISO
22000:2005.

Elección de la entidad certificadora.1.
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Cumplimentación del cuestionario de solicitud de oferta.2.
Oferta presupuesto de la entidad certificadora.3.
Aceptación de la oferta.4.
Elaboración del calendario definitivo de certificación.5.
Solicitud de documentación a la empresa a certificar.6.
Informe de la revisión de la documentación.7.
Confirmación definitiva de las fechas para la auditoria inicial.8.
Realización de la auditoria inicial.9.
Informe de auditoría.10.
Plan de acciones correctoras.11.
Evaluación del plan de acciones correctoras.12.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. MANTENIMIENTO DE LA CERTIFICACIÓN

UNIDAD DIDÁCTICA 5. OTRAS NORMAS DE LA SERIE ISO 22000:2005
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¿Te ha parecido interesante esta información?

Si aún tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estará encantado de resolverlas.

Pregúntanos sobre nuestro método de formación, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conócenos.

Solicita información sin compromiso

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

900 831 200

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.edu.es

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario España

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!
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https://youtube.com/@euroinnova
https://twitter.com/Euroinnova
https://instagram.com/euroinnova/
https://linkedin.com/school/euroinnova-international-online-education/
https://facebook.com/Euroinnova
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